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Bio Centre et le GABBTO vous
proposent un accompagnement a

la carte




Publics concernés
Vignerons bio du 37 et 41

Tarifs 2023 :
Détails en page suivante

Vignerons
référents

Bio Centre
Sébastien DAVID
Fabien BOISARD

Contact de
Jérémie :
07.68.98.54.95
cab.oenologie@biopaysde
laloire.fr

Contact de
Romain

06.16.55.93.87
gabbto.viticulture@bio-
centre.org

® GABBTO ¢

es Agriculteurs BIO de Toura

. .

L’accompagnement de janvier a juin

A partir de janvier, Romain Baillon et Jérémie Cébron vous proposent
un accompagnement personnalisé.

Coté vigne, Romain, technicien conseil viticulture du GABBTO, vous
proposera un appui téléphonique, au moins une visite annuelle sur
demande et des réunions "bout de vignes" pour échanger sur vos
pratiques bio et biodynamiques, et les possibles alternatives
environnementales et agrobiologiques

C6té chai, vous pourrez solliciter Jérémie, cenologue et spécialiste de
la vinification douce pour un accompagnement individuel pour le
suivi de vos vins, leur assemblage et la préparation a leur mise en
bouteille.

Tous deux éditeront des bulletins techniques viticulture/vinification
100 % bio réguliérement.

Des formations vous seront également proposées en fonction de vos
besoins. Faites-en part aux conseillers !

De juillet a décembre

Jérémie (secteur Ouest 37) et Romain parcourront les routes du vignoble
d’Indre-et-Loire deux jours par semaine pendant la période des
vinifications (septembre & novembre) avec leur laboratoire itinérant.

A confirmer

-Mercredi matin : Lochois

-Mercredi aprés-midi : Montlouisien et Vouvrillon
-Jeudi matin : Saint Nicolas de Bourgueil et Bourgueil
-Jeudi aprés-midi : Chinonais

Grace a au microscope, le laboratoire itinérant est un outil puissant
et indispensable pour les vignerons souhaitant suivre |’évolution de
leurs populations indigénes en fermentations (levures et bactéries).
Les observations sont aussi couplées & la mesure du pH et du
potentiel d’oxydo-réduction des vins ainsi qu’a leurs dégustations
systématiques.

Enfin, des bulletins flash hebdomadaires vous permettront de suivre
les tendances du millésime afin d’appréhender au mieux les
fermentations.

Demandez la revue technique bi-annuelle :
Mildiou ni Maitre !


mailto:cab.oenologie@biopaysdelaloire.fr
mailto:cab.oenologie@biopaysdelaloire.fr
mailto:gabbto.viticulture@bio-centre.org
mailto:gabbto.viticulture@bio-centre.org
https://drive.google.com/file/d/10hNO-H1vHC9IFJElRn702bFGluZ2Ub85/view?usp=sharing

Présentation de I'équipe viticulture-Enologie

Jérémie CEBRON « Arrivé en Juillet 2019 au sein de Bio centre, je suis
trés heureux de continuer ma mission d’accompagnement technique
auprés des vignerons bio du Val de Loire. La diversité de ses terroirs et
le savoir-faire de ses vignerons font de la Loire une région avec un
potentiel incroyable, que seule la viticulture biologique peut magnifier
a sa juste valeur. »

Romain Baillon « Conseiller en viticulture et cenologie bio depuis 7 ans
maintenant, je suis ravi de vous accompagner dans vos projets et
réflexions a la vigne comme a la cave. »

Pour s’inscrire

TARIFS suivi oeno
1. L’accompagnement individuel de janvier a juillet 120€/visite
+ Suivi téléphonique compris

2. Le labo ceno itinérant et ses bulletins flash de septembre 320 €
a décembre
Une visite individuelle avant les vendanges est comprise
pour tout€ nouvel(le) abonné(e)s

tarif adhérent 320€
tarif non adhérent 640€
3. Les bulletins flash et bulletins techniques annuels 100 €

hors adhésion labo

Plus de détails auprés de
Jérémie 07.68.98.54.95 ou cab.oenologie@biopaysdelaloire.fr
Romain 06.16.55.93.87 ou gabbto.viticulture@bio-centre.org

ACCOMPAGNEMENT VITI Contacter votre GAB ou
Romain au 06.16.55.93.87 ou gabbto.viticulture@bio-centre.org

Je m’engage a régler la contribution avant le 1°" septembre 2023 a Bio Centre
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Liens utiles

Site Bio Centre https://www.bio-centre.org/index.php/produire-bio/developper-
mon-activite-bio

Site CAB Pays de Loire http://www.biopaysdelaloire.fr/

Site Levée de la Loire https://laleveedelaloire.com/

Site FNAB et Produire Bio https://www.produire-bio.fr/filieres/viticulture/

Site ITAB http://www.itab.asso.fr/activites/viti.php

LES STRUCTURES REGIONALES

BIO CENTRE
ASSOCIATION DE LA FILIERE BIOLOGIQUE

EN CENTRE-VAL DE LOIRE

(producteurs, préparateurs, distributeurs,

consommateurs, institutionnels) —
Cité de I'Agriculure - 13 avenue des Droits de I'Homme

4501 Orléans Cedex ¢
02.38.71.00.52 - contact@bio-centre.org

GRAB DE BIO CENTRE
GROUPEMENT REGIONAL DAGRICULTEURS BIO
Collége Amont (producteurs) de Bio Centre

LES STRUCTURES
DEPARTEMENTALES

GROUPEMENTS D"AGRICULTEURS BIO
GABE 18

gabbi8@bio-centre.org

GABEL 28

gabel@bio-centre.org

GDAB 36

animation@gdab36.0rg

GABBTO
gabbto.animation@bio-centre.org
GABLEC 41

gablec@bio-centre.org

GABOR 45

gabor@bio-centre.org

® GABEL 2B »

Lan AgarLiELIy 10 cOLre-sL L

* GDAB 36 =
PROMOTION DE LA BIO LT
ASSOCIATION BIOBERRY
bioberry.animation@bio-centre.org
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